
 

 

 

 

 ؟ چیست غذایی صنایع در پکتین های کاربرد

کنندگان فعال در این حوزه نیز باشد و تولیدکاربرد پکتین در صنایع غذایی می ترینمهمترین و رایج

 .کنندر کننده و امولسیفایر استفاده میاز این ماده به عنوان یک عامل غلیظ کننده، پایدا

آید و افزودنی کاملاً سالمی به شمار مید هرگونه چربی و کالری است، مادهاز آنجایی که این ماده فاق

 .باشدبلا مانع می استفاده از آن برای تولید مواد غذایی

و خاصیت ژلی خوبی به استفاده از این ماده برای تهیه انواع مربا، مارمالاد و ژله بسیار رایج بوده و قوام 

 کنندگان صنایع غذایی پکتین را با شکر و مقداریبخشد. گاهی اوقات نیز تولیدها میاین فرآورده

ه برای تهیه مربای کنند و آن را به عنوان شکر مربا و یا به صورت پودر آمادمی مخلوط سیتریک اسید 

 .کنندخانگی عرضه می

ها، ماست و محصولات میوهها و آب در تهیه برخی از نوشیدنی به غیر از موارد گفته شده از پکتین

 .تری در دهان ایجاد شودکنند تا حس بهتر و دلنشینل شیرینی نیز استفاده میای مثپخت شده
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